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Our field is your

vision in the world

of bakery

Inspired by the excellence of Venice, one of the
world's most unique cities, the VENEXIA and
SQUERO ranges of premium convection ovens
deliver the ultimate in performance, flexibility,
safety, user-friendliness and bake quality.

-
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Notre domaine, c’est votre vision du monde
de la boulangerie.

Inspirées de l'excellence de Venise, ['une des villes les plus uniques
au monde, les lignes de fours a convection VENEXIA et SOUERO
proposent des produits haut de gamme qui offrent le summum
en matiére de performances, de flexibilité, de sécurité, facilité
dutilisation et de qualité de cuisson.d'utilisation pour garantir
la meilleure qualité de cuisson.



Desarrollamos su vision en el mundo de la panaderia.

Inspirados en la excelencia de Venecia, una ciudad unica
en el mundo, la linea de hornos por conveccion de
calidad superior VENEXIA y SQUERO ofrecen lo maximo
en prestaciones, flexibilidad, seguridad, facilidad de uso'y
calidad en panificacion.

Hawa paboma ocHoeaHa Ha eauwiem 8udeHUU Mupa
XxneboneyeHus.

Yepnas e0oxHO8EHUE 8 8E/IUKONENUU MAKO20 YHUKAIbHO20 8
Mupe 20p00d, Kak BeHeyus, 1UHeUKa KOHBEKUUOHHbIX heyell
VENEXIA u SQUERO sknodaem e ceba riazMaHckue uzoesus,
npeodsnazaioujue Hauay4uue Xapakmepucmuku 20mosKU,
2UbKOCMb 8 NpUMeEHEHUU, 6e30NACHOCMb U NPAKMUYHOCMb
3KCNTYamayuu u Ka4ecmao 8bliNeKaHus.




BAKERY & PASTRY OVENS

PATISSERIE
SHOPS

BAKERIES

Designed for you!

Venix developed VENEXIA and SQUERQO, two complete professional
oven lines for patisserie shops, bakeries, restaurants, hotels,
supermarkets, cafés and snack bars.
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RESTAURANTS
HOTELS

Pensés pour vous !

Venix a développé VENEXIA et

SQUERG, deux lignes complétes de fours
professionnels pour les personnels de
laboratoire et de cuisine des patisseries,
boulangeries, restaurants, hotels,
supermarchés, cafés et snack-bars...



SUPERMARKETS

iCreados para ti!

Venix ha desarrollado VENEXIA 'y
SQUERQ, dos lineas completas de hornos
profesionales dedicados a quienes
trabajan en pastelerias, panaderias,
restaurantes, hoteles, supermercados,
cafeterias y bares.

Co30aHbl umeHHo 0714 eac!

Komnarus Venix pazpabomana
VENEXIA u SQUERO - dge nonHble cepuu
npoeccuoHanbHbix neyel, CO30aHHbIX
0715 UCNOJIb308AHUA 8 KOHOUMEPCKUX,
6y/104HbIX, PECMOPAHAX, 20CMUHUYAX,
cynepmapkemax, kage u 3aKyCOoYHbIX.
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VENEXIA LINE

SQUERO LINE



Smart touch-contr -
ovens: all the functlons =l
you need in one ove-n

VENEXIA LINE

The cooking process is constantly monitored by

the incorporated "Android” operating system:

user friendly with a 7" capacitive display. It includes
as an option, the possibility to exploit “‘cloud”
platforms as an easy and efficient added value.
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Fours VENEXIA a commande Smart touch : toutes les
fonctions dont vous avez besoin dans un seul appareil

La cuisson est surveillée par le systéme d'exploitation « Android »
intégré, qui se distingue par sa facilité d utilisation avec un écran
capacitifde 7” (17,8 cm). Les fours VENEXIA offrent une valeur
ajoutée particulierement élevée grace a leur capacité a exploiter
les plateformes « Cloud », de facon simple et efficace.
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VENEXIA El horno inteligente tactil: todas las funciones
necesarias en un solo horno

La coccién es controlada constantemente por el sistema
operativo "Android" que destaca por la facilidad de uso con
una pantalla capacitiva de 7" Los hornos VENEXIA ofrecen un
alto valor afladido gracias a sus capacidad de aprovechar las
plataformas "Cloud" de manera sencilla y eficaz.

Cmapm-neyu VENEXIA c ceHcopHbIM ynpagnieHuem:
8ce Heobxo0umble 8am pyHKUYuU 8 00HoU neyu

Tpoyecc 20moBKU NOCMOAHHO oMCcAeXUBaemMcs npocmod
8 UCNOJIb308AHUU ONepayuoHHoU cucmemot “Android” ¢
UHMepgeticom Ha eMKoCmHOM OucnJiee ¢ QUA2OHATTbIO

7" Meyu VENEXIA npednazatom 6osbuiue npeumyuecmsa
6/10200apA B03MOXHOCMU NPOCMO20 U 3(hhekmuBHO20
UCnoJs1b308aHuA "obnadyHeix" nnamagopm.
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Pregision and

‘Slm%mty in bakery

With smart technology that
inspires the chef's creativity
and simplifies the work of
kitchen staff, these ovens
allow simultaneous automatic
preparation of different dishes.
They also preserve flavours
and fragrances while
optimising cooking times,
costs and results.



La précision et la simplicité VENEXIA en boulangerie

Dotés d'une technologie intelligente qui inspire la créativité

des chefs et simplifie le travail du personnel de cuisine et de
laboratoire, ces fours permettent de préparer automatiquement
plusieurs plats en méme temps. Ils préservent également les
saveurs et les arémes tout en optimisant les temps de cuisson,
les codts et les résultats.

VENEXIA precisién y practicidad en panaderia

Equipado con una tecnologia inteligente que respalda

la creatividad del panadero o pastelero y simplifica el
trabajo del personal, permite la preparacion simulténea y
automatica de diferentes recetas, preservando sus sabores y
aromas y optimizando tiempos, costes y resultados.

VENEXIA - TouHOe n npocToe BbirneKaHne
X/1€6006Y/104HbIX N3[ENNI

Vicnosb3ys yMHyo MmexHOI02uko, paClUUPAIOWYIO KpeamueHele
B03MOXHOCMU Weh-nosapa u obnezyaoulyo pabomy
KYXOHHbIX pabOMHUKO8, 3Mu neyu 0becneyusaom
00HOBPEMEHHYIO U aBMOMAmuyeckyio 20mogKy pasHbIx

6:71100. Kpome moeo, OHU COXPAHAIOM UX 8KYC U apomMam

npu oNMUMU3AaYUU 8pemeHU, pacxo008 U pesyibmamaos
8bINEKAHUSA.

VENEXIA LINE
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VENE XIA Cloud Planning, sharing, H

The performances of VENEXIA ovens can be monitored remotely, from a PC, tablet or smartphone;
and all cooking steps remotely analyzed. HACCP data can be downloaded and stored on an USB flash
drive to retrieve information and fulfill all legislation requirements.

VENEXIA CLOUD Organiser, partager, HACCP, VENEXIA CLOUD Organizar, compartir, HACCP,
maintenir en température... Mantenimiento...

Le fonctionnement des fours VENEXIA peut étre surveillé a Es posible controlar el funcionamiento de los hornos
distance (a partir d'un ordinateur, d'une tablette ou d'un VENEXIA a distancia (desde un PC, tableta o smartphone)
smartphone) et toutes les étapes de cuisson des plats peuvent y también es posible analizar a distancia todos los pasos
également étre analysées a distance. Les données HACCP en la coccion de cualquier plato. Los datos de HACCP se
peuvent étre téléchargées sur une clé USB afin détre archivées et pueden descargar en la memoria USB para su archivo y
consultées a des fins de sécurité alimentaire et pour garantir leur recuperacién, con finalidades de seguridad alimentaria y
conformité a la législation en vigueur. para garantizar la conformidad con la legislacion aplicable.
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ACCP Maintaining...
AT

PLATFORM LI DEVICES

VENEXIA CLOUD OpeaHu3ayus, coemecmHoe
nosne3osaHue, XACCIl, xpaHeHue...

3a pabomoti neuel VENEXIA MoxHO cedums OuUCMAaHUUuOHHO
nNpuU NOMOLYU KOMNbIOMePa, NJIaHWema uau cMapmaqoHa,
KDOME MO020, MOXHO MAakxe OUCMAHUUOHHO dHAIU3Upo8ams
8ce amansi 20mosKu J1106020 b1100a. [laHHbie no XACCT]
MOXHO cepy3ums Ha USB ¢hraw-Hakonumerns 0518 COXpaHeHuA
8 apxuse U 0asnbHeliuie20 NOUCKA 8 Uesiax obecneyeHus
6e3onacHocmu 61100 U 2apaHmMuu cCoomeemcmasus
Oelicmayouemy 3aKoHOOamenbcmeay.

@ CLOUD SERVICE

VENEXIA LINE



VENEXIA Technology with special
and total reliability

ﬂ To) OVERNIGHT
CORE PROBE © TIMED BAKING & m
REGENERATION REGENERATION WASHING BAKE & HOLD

REGENERATION SONDE REGENERATION TEMPORISEE ~ CUISSON ET NETTOYAGE CUISSON ET MAINTIEN
ACEUR REGENERACION DENUIT AU CHAUD

REGENERACION SONDA CRONOMETRADA COCCION Y LIMPIEZA BAKE & HOLD

CORAZON PEIEHEPALIVS 110 BPEMEHM NOCTURNA BBIMEKAHME U OZEPKAHUE
PETEHEPALWSA C BBIMEKAHUE Y MOVIKA B TEMITEPATYPbI
UCIO/Ib30BAHUEM HOYHOE BPEMS

TEPMOLLYIA

v 4
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programs

[ @ﬂ AUTOMATIC
COOL-DOWN

REFROIDISSEMENT
AUTOMATIQUE

ENFRIAMIENTO AUTOMATICO

ABTOMATUYECKOE
OXJTAXKJEHWE

Technologie VENEXIA avec des programmes spéciaux et une fiabilité totale
VENEXIA Tecnologia con programas especiales y total fiabilidad
VENEXIA TexHonoaus, cneyuanbHble Npo2pammbl U NOJIHAS HA0@XKHOCMb

Eﬁ—;‘ MULTI-LEVEL
=) MIX

MIXTE MULTI-NIVEAUX
MIXTO MULTINIVEL

PA3HBIE BJIIOJJA HA
PA3HbIX YPOBHAX

11

V. +*
@ SELF CLEANING

AUTO-NETTOYAGE
AUTOLIMPIEZA
CAMOOYUCTKA

RINSING

RINCAGE
ACLARADO
OINOJIACKUBAHUE

VENEXIA LINE
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superfluous

verything you
need with nothing
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SQUERO LINE

Squero is where traditional Venetian gondolas
were made, so what better name to convey

the superb quality of SQUERO BAKERY ovens?
Delivering high performance and simplicity,

this line of ovens is the perfect choice for bakeries,
patisserie shops, hotels, supermarkets, cafés and

convenience stores.

LIGNE SQUERO : Tout ce dont vous avez besoin
sans suppléments indésirables

Clest au Squero qu'étaient fabriquées les gondoles vénitiennes
traditionnelles. Cest donc le nom révé pour exprimer la superbe
qualité des fours SQUERO BAKERY.

Cette gamme de fours est le choix idéal pour les boulangeries,
patisseries, hotels, supermarchés, cafés et magasins de
proximité, car elle offre des performances élevées et une grande
simplicité d'utilisation.
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LINEA SQUERO Nada de superfluo y JINHEVIKA SQUERO: Huyezo nuwiHe20, MoabKo

todo indispensable Heobxo0umoe

Un nombre que rinde homenaje al lugar donde se HazsaHue nurHeliku, Squero, omoaem O0aHb y8axeHus
construfan las gondolas venecianas, para evocar la calidad Mecmy, 20e CmMpousIuCe MpAaduyUOHHsIe 8eHeUUAHCKUe
concreta de SQUERO BAKERY. Esta linea de hornos ofrece 20HOO0TbI, U NOOYepKUBAem gbicoyaliluee kayecmao neyeli

alto rendimiento y practicidad, por eso es la eleccion ideal SQUERO /1A XJIEBOBY/IOYHbIX VBAE/IVN. Mpednazas

para panaderfas, pastelerias, hoteles, supermercados, 8bICOKUE XapaKkmepuCmMUKU U Npocmomy 3Kkcniyamauyuu,
cafeterias y tiendas de 24 horas. ama nuHetika neyeli A8/19emMcA UOEAbHbIM PeLUEHUEM ‘

0515 6Y/104HBIX, KOHOUMEPCKUX, 20CMUHUL, PECMOPAHOS, E

Cynepmapkemos, kage U MUHUMApKemos. )

13



SEUERO
The smart oven...

With nothing superfluous but all the essentials, SQUERO Le four Smart ...

this high-tech but extremely user-friendly oven Sans rien de supe(ﬂu, mq{s avec l'essentiel, ce fOU(high—tech
) . extrémement facile a utiliser offre toutes les fonctions les plus

offers all the most important functions and importantes et dispose de commandes tactiles capacitives

features capacitive touch controls and a 5" screen. etdunécran 5" (12,7 cm).

14
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Manual cooking Automatic cooking

SQUERO ElHorno inteligente...

Nada es superfluo y todo
indispensable en este horno de

alta tecnologia pero facil de usar que
presenta todas las funciones mas
importantes con control

tactil capacitivo conectado a

una pantalla de 5"

E=i

L
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Special cycles

Cmapm-neys SQUERO...

B asmol mexHonoeuyeckot neyu,
omJudarouedica oyeHs npocmod
3Kchalyamauyuet, Hem Hu4e2o
JIUUIHe20, HO eCMb 8Ce HeOOX0OUMOE.
OcHogHele hyHKYUU ynpasiaomca
eMKOCMHbIM CEHCOPHbBIM
ycmpolcmasom ¢ uHmepeticom

Ha oucnsiee 5"

15

SQUERO LINE



SQUERDO

...complete with everything

...avec tout ce qu'il faut
...no le falta nada
....y Hee ecmb 8ce

=  MULTI-LEVEL
COOKING

CUISSON MULTI-NIVEAUX
COCCION MULTINIVEL

TOTOBKA HA HECKOJIbKUX
YPOBHAX

e

REGENERATION
REGENERACION
PETEHEPALINA

REGENERATION

16

FERMENTATION
FERMENTACION
PACCTOMKA

PROOFING

Bl AUTOMATIC
COOL-DOWN

REFROIDISSEMENT
AUTOMATIQUE

ENFRIAMIENTO AUTOMATICO

ABTOMATUYECKOE
OXJTAXKJEHUE
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SELF CLEANING

AUTO-NETTOYAGE
AUTOLIMPIEZA
CAMOOYUCTKA

=

i

Y

SQUERO LINE

17



A function-rich digital control
system with 99 programs and
the possibility of adding a
“Self Clean" option.

SQUERO Commande numérique
Une commande numérique riche en
fonctionnalités avec 99 programmes
et la possibilité d'ajouter l'option
dauto-nettoyage « Self Clean ».

18

SQUERO control digital

Mando digital con muchas funciones
y 99 programas y la posibilidad de
anadir la opcion "autolimpieza”.

Lindposoe ycTpoiictBo
ynpasneHna SQUERO

brok yugposozo ynpasneHus ¢
MHO20YUCEHHbIMU YHKUUAMU,

99 Npo2PAMMAmu U 803MOXHOCMbIO
dobasneHuUa onyuu cCamoo4ucmku
“Self Clean”



Temperature selector
Sélecteur de température
Selector de temperatura
Cennekmop memnepamypei

Cooking programs (0-99)
Programmes de cuisson (0-99)
Programas de coccién (0-99)
lMpozpammel 2c0moeku (0-99)

Core probe selector
Sélecteur de la sonde a coeur
Selector sonda corazén
Cenekmop mepmouwyna

(4

)
9

2 Speed regulation

Réglage 2 vitesses

2 regulaciones de velocidad
Pez2ynuposka c 2 ckopocmamu

Timer selector Exhaust selector Steam selector

Sélecteur de minuterie Sélecteur déchappement Sélecteur de vapeur
Selector timer Selector extraccion Selector vapor
Cenekmop madmepa Cenekmop omeoda napa Ceniekmop noda4u napa
START
STOP

Start/stop cooking program
Démarrer/arréter le programme de cuisson
Inicio/parada programa de coccién
3anyck/ocmaHoska npozpammei 20MosKu

SQUERO LINE

19



Easy, quick and practical
manual control.

SQUERO Commande manuelle

Commande manuelle facile,
rapide et pratique.

20

SQUERO control manual

Mando electromecanico, sencillo,
rapido y practico.

PyyHoe ycmpoticmeo ynpaeneHua SQUERO

lpocmoe, bbicmpoe u yoobHoe py4yHoe
yYCMpotcma0o ynpasnieHus.



Timer selector Temperature selector Steam selector
Sélecteur de minuterie Sélecteur de température Sélecteur de vapeur
Selector timer Selector de temperatura Selector vapor
Cenekmop matimepa Cenekmop memnepamypesl Cenekmop nodayu napa

SQUERO LINE




CANNAREGIO provers

PROVERS LINE - LIGNE D'ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES
JIMHEVIKA PACCTOEYHBbIX LUKA®OB

Perfect proving every time

A perfect blend of technology, reliability and design,
CANNAREGIO PROVERS ensure the accurate temperature
and humidity control essential for perfect proving.
Finished products smell, taste and look fantastic .

Fermentation parfaite a chaque instant

Un mélange parfait de technologie, de fiabilité et de design,

les ETUVES DE FERMENTATION CANNAREGIO assurent un
contréle précis de la température et de 'humidité, essentiel pour
une fermentation parfaite. Laréme, la saveur et l'apparence des
produits finis est exceptionnelle.

Una fermentacion siempre perfecta

Los FERMENTADORES CANNAREGIO combinan a la
perfeccion tecnologia, fiabilidad y disefio y aseguran el
control perfecto de temperatura y humedad, esencial para
una perfecta fermentacién. El resultado final son productos
extraordinarios por sabor, aspecto y aroma.

HenpemeHHo 6e3ynpeyHas paccmolika ,I\)/:,?nn:rl,'que

YoauHo 066eduHSAS 8 cebe mexHOM02UI, HA0XHOCMb Digital

u duzatin, PACCTOEYHBIE IIKA®bI CANNAREGIO Hucpposoe

npedocmasnfom MoyHbILi KOHMPOIL MEMNEPaMypbi U M“g;g:f;e'
871a2u, Komopeliti Heobxo0um 0718 6e3ynpeyHoti paccmoUKu. Manual
3anax, 8kyc u 8HeWHUU 8UO 8bINeYKU - 6ecno006HbI. Pyuroe

22

Manual with

humidity selector
Commande manuelle
avec sélecteur d’humidité
Manual con selector

de humedad

Py4HoU YuKkn ¢
cesieKmMopom enazu



ON/OFF - ON/OFF
ENCENDIDO/APAGADO
BKJ1./BbIK/I.

Temperature selector Timer selector Humidity selector

Sélecteur de température Sélecteur de minuterie Sélecteur d’humidité
Selector de temperatura Selector timer Selector de humedad
Cenekmop memnepamypel  Cennekmop matimepa Cenexmop snaeu
START
STOP

Decrease button
Bouton « diminuer »
Botén disminuir
KHonka ymeHbweHus

Increase button
Bouton « augmenter »
Botén aumentar
KHonka yeenuyveHus

Start/stop cooking program
Démarrer/arréter le programme de cuisson
Inicio/parada programa de coccién
3anyck/ocmaHoska npozpammel 20MOBKU

Digital control

Commande numérique - Control digital - lndppoBoe ycTpoiicTBo ynpasnexns

23

Temperature selector
Sélecteur de température
Selector de temperatura
Cenekmop memnepamypbi

Manual control

Commande manuelle - Control manual - PyuHoe ycTpoiicTBo ynpaBneHus

Temperature selector

Humidity selector

Sélecteur de température Sélecteur d’humidité
Selector de temperatura Selector de humedad
Cenekmop memnepamypel  Cenekmop énazu

Manual control with humidity selector

Commande manuelle avec sélecteur d’humidité
Control manual con selector de humedad
PyuHoe ycTpoiicTBO ynpaBnexus ¢ cenekTopom Bnaru
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Design Automatic baking and cleaning

Design - Disefio - /JusatiH Cuissons et nettoyages automatiques - Coccion y limpieza automaticos
Asmomamuy4eckas 20mosKa u NPOMeIBKa

The advantages
of our ovens

Les avantages de nos fours - Las ventajas de nuestros hornos
MNpenmyuwectBa Halnx nevyen

JI
|

Inverter for motor 10 speed control Self-cleaning

Onduleur pour le contréle des 10 vitesses du moteur Auto-nettoyage - Autolimpieza - Camooducmka
Inverter para controlar 10 velocidades de motor
VHeepmop ona ynpasnerus 10 ckopocmamu dgueamened

Sl == . EE

a
E
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Uniform cooking

Uniformité de cuisson - Uniformidad de coccion
PagHomepHoe 3anekaHue

User-oven connectivity

Rapport utilisateur - four

Relacién usuario - horno
Bzaumodelicmaue Nosib308amerns ¢ NeYbio

25
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Clolo Family mix

Multi-level cooking

Cuisson multi-niveaux - Coccion multinivel
[omo8Ka Ha HeCKObKUX YPOBHAX

Cloud service

Service Cloud - Servicio Cloud - O61a4Hbil cepsuc

BAKERY & PASTRY OVENS



The technology of our ovens

Les technologies de nos fours - Las tecnologias de nuestros hornos
TexHonorum Halwvix neven

Easy troIIey |nsert|on
Facilité d'in s char
Fac Id dp d |

" Jlezkas ycmaqoeka menexexk

“ma
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LED door light

Eclairage LED de la porte
Luz LED puerta
CeemoduodHoe ocseyeHue 08epyebl

=)

Reversible ventilation
Ventilation réversible

Ventilacion reversible
[18yHaNpasseHHas 8eHMuAAUUA

3
-2

3 point Core Probe

Sonde a cceur 3 points
Sonda corazén 3 puntos
TpexmoueyHell mepmoutyn

Energy efficiency
high-insulation materials

Efficacité énergétique — matériaux d'isolation haute
performance

Eficiencia energética — materiales de alto poder aislante
IHepeo3phhekMuBHOCMb — MamMepuarnsl € 8bICOKOU
usonupyowet cCNocobHOCMbIo

Double glass Clima Dry system

Double vitrage Clima Dry system
Cristal doble Clima Dry system
/]goliHoe cmeksio Clima Dry system

Direct Steam Injection Self-cleaning
Injection directe de vapeur Auto-nettoyage
Inyeccion directa de vapor Autolimpieza

lpamas uHxekyusa napa Camooyucmka

WIFI - Cloud USB

WI-FI - Cloud USB-USB - USB
WIFI - Cloud
WIFI - O6nako

Airflow Diffusion Heating elements
Diffusion découlement d'air in three Sections

Difusion de corriente de aire

. . Eléments chauffants dans trois sections
PacnpedeneHHsbiti 8030y UHbIG NOMOK

Resistencia en tres secciones
TpexcekyuoHHoe conpomussieHue

BAKERY & PASTRY OVENS

27



BAKERY & PASTRY OVENS - AUTOMATIC WASHING SYSTEM

Perfect cleaning
in a short time

Our Self-Clean technology ensures maximum care and cleanliness with
minimum consumption of chemicals, water and energy.

Nettoyage parfait en trés peu de temps

Grace a notre technologie Self Clean System, nous garantissons
un entretien et une propreté avec une trés faible consommation
de produits dentretien, d'eau et d'énergie.

Limpieza perfecta en poco tiempo

Con nuestra tecnologia del Sistema de Autolimpieza,
conseguimos realizar el cuidado y la limpieza con un
consumo muy bajo de productos quimicos, agua y energia.

be3synpeyHasa Yucmka 3a Kopomkoe epems

TexHOM02UA 8 OCHOBE HaweU CucmemMbl CaMOOYUCMKU
obecneyugaem yucmomy u 00/KHbIl yX00 NPU O4eHb HU3KOM
pAcxo0e XUMUYeCKUX cpedcms, 800bl U SHep2UU.

28
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BAKERY & PASTRY OVENS - STACKING METHODS

792

DU LENRERE R R B 2L

2272

10 600x400
HOOD + STAND

792

EDVIVRLEIBENRRET O B B2 5L

6 600x400 + 4 600x400
HOOD + STAND +KIT

2112

792

DNV R TR R R

4 600x400 + 4 600x400
HOOD + STAND +KIT

2111

840

APWAITREROA BRI 12 0

6 600x400 + BLAST CHILLER
HOOD + KIT

The right space for every need

Versatile solutions for meeting

the needs of today's market.

Polyvalence des solutions disponibles
pour répondre a toutes les exigences

du marché.

A chaque exigence, son bon espace

Jlio6oli Heobxo0UMOCMU HyXHoe
npocmpaHcmeo

HocmynHocme yHusepcasibHeix

peweHul 0714 y0o8/1emeopeHUs 8cex
mpebosaHull Ha puiHKe.

Para cada necesidad el espacio

adecuado

Versatilidad en las soluciones
disponibles para satisfacer todas las

necesidades del mercado.

30



2204

2187

937

6 600x400 + 4 600x400
HOOD + STAND +KIT

937

10 600x400
HOOD + PROOFER

2012

937

6 600x400 + 6 600x400
HOOD + STAND +KIT

937

2044

6 600x400
HOOD + PROOFER

937

IHHTMRIE N

4 600x400 + 4 600x400
HOOD + STAND +KIT

2065

937

IHWNININ R LA

6 600x400 + BLAST CHILLER
HOOD +KIT



BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

VENEXIA

San Giorgio

SG16TC SG10TC
Tray capacity - Capacité des plaques )
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkog 16 600x400 10600x400- GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80 mm 80mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N ~ 400V 3N ~/ 400V 2N ~/ 230V 3 ~
Power (kW) - Puissance (kW) 285 161

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepei neuu LUix/IxB, mm

1091 x 938 x 1900

794 x 954 x 1277

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku

280°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

310

150

SGO6TC

SG04TC

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Buecmumocme omkos

6 600x400 - GN 1/1

4 600x400 - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

400V 3N ~/400V 2N ~ / 230V 3 ~

400V 3N ~ / 400V 2N ~ / 230V 3 ~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,8 9

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm 792x954x 941 792x962x781
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 115 112

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE NPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccidn KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-280°C *
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién ORI 2 30°C-230°C 2
KOHBEKYUOHHOe Npu20mossieHue
Steaming Vapeur Coccidn al vapor lap 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-280°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon B 2l 2
Jenvma Tc mepmowgynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom *
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide i teomos/iexe C 6aKyyMHol *
mexxonoaueti Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWATIbHBIE UWKTbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hble 671100a Ha pasHbIX ypoBHX: *
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLLEPKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossieHue ¢ pasxviM 8pemeHem *
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axderue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTKN *
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 400 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  flpoepamma: 803moxHoCMb 3anomMuHaHuUS PY
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre e imagen  npo2pammbl ¢ Ha38aHuem U u306paxeruem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuyeckas npozpamma *
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpemMA
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Luxnel npuzomosierus Ha Kaxdyro 10 PY
programme programa npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBU(I()N DEL AIRE EN LA PACIPESENEHNE BO34YXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATTPAB/IEHHbIV PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FANp p pecriomeL BIDIRECCIONAL BEHTUTATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse :\gli)mm LT ST Konuyecmeo wazoe pezynuposku ckopocmu 10
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ \-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 718 YCTAHOBKU o
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYIA neueli
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ; ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 1N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERPO?'QION . JPyr Hl/ll JPYIA uﬁ(atpoe 1LI0K0B020 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnandents Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1719 YCTAHOBKW
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYI HA IPYIA paccmoeyHbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHNE 1714 YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JPYI HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito L G 0 2
BbIKITHOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie T T 2
Ha pasHblX A3bIKax
Unit of temperature: F° or C° Unitoé de poaramérrage de latempérat- U 0nida d de medida temperatura L:auuuuoa u3mepeHus memnepamypbl *
ure °F ou °C FoC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas V - OCBELLEHWE BcmpoerHoe 6 dsepuy LED .
in the door la porte enla puerta ocaelujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION NOAKIIIOYEHNE
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-H WIFI WI-FI *
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD *
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema nezkodi o4ucmku *
system facile a nettoyer interior BHymPpeHHe20 cmekna
V-BREAKDROP techmologyfor  Latechnologiel-BRISE-GOUTTE - \VOMIZACION DE GOTAS DEAGUA- 7, 1 pucrbineng sogbi
o yaugs tecnologia para una humedad : *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 02191 ONMUMAnbHOL BAIaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA .
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢hhekmueHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter NHeepmopHas mexHonoeus *
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelti passem 0ng .
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ﬁfig.u/a.tion llvume'rique de Regulacion digital de inyeccién Lughposas peaynuposka PY
linjection d'eau deagua UHXeKYUU 800bI
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BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

SQUERO
Squero TOUCH

T —l

SQ16TCC

SQ10TCC

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

16 600x400 - GN1/1

10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80mm 80mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 28,5 15,7

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepei neuu LUix/IxB, mm 1091 x 938 x 1900 937 X827 X121
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mogku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 310 153

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

SQO06TCC

SQ04TCC

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos

6 600x400 - GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

50

50

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue

400V 3N~/ 230V 3~

400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

10,5

10,5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLix/IxB, mm

937 X 821 X875

937 X821 X715

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

260°C

260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

118

105
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOIS SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-260°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g .
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npuzomoeﬂeﬁulz’ 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor ap 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-260°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p G RO AT 2
Cmepmoujynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom *
. . . . ” - [Tpueomossneriue c sakyymHol

Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe Hoozued Sous Vi d}el? y *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIbHBIE UMKbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hele 6711000 Ha pasHbIX ypPoBHSX: *
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axderue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN *
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 120 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS PY
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha3eaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma .
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOe BpemS
Cooking cycles for each program Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada uknol npueomosneus Ha 6 *

programme programa KaxoyIo npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTI;IBUCION DEL AIRE EN PACIPEJENEHNE BO34YXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION PABOYEN KAMEPE

V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATIPAB/IEHHBIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN . p pecriomeL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHSIVi BEHTUATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrgzrl?r;islzsloadades f:égl:(c;rc,rgeo Wliaeos pecynuposkl 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKH IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ \-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 1718 YCTAHOBKU o
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYIA neuelii

/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - ; V- COEANHEHNE 1719 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . APyr I-ﬁ JPYIA uﬁ(ad)oe 1LI0K0B020 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnadents Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKY IPYT HA
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYIA paccmoeynbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COELVHEHNE J1/18 YCTAHOBKM APYT o
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QE)KUM I e 2

0 8bIK/TIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie T T *
Ha pasHblX A3bIKaX

Unit of temperature: F° or C° Unitcé de poarame’trage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypbl *

ure °F ou °C FoC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHWE BcmpoerHoe 6 LED .
in the door dans la porte enla puerta 08epyy ocseujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE *
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-H WIFI WI-FI &
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD &
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del (ucmema nezkoti o4ucmKu *
system a nettoyer cristal interior BHYMPpeHHe20 cmekna

; V-ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA V- Texromoeus PACTIbITIEHWA BOAbI
Ul A Bt el S tecnologia para una humedad 09 ONMUManbHoU g *
excellent humidity control pour une excellente humidité
excelente B/1aXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep2o3pekmugHoCmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHono2us *
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelti passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ﬁe’gu/a‘tion llvume'rique de Regulacion digital de inyeccién Lughposas peaynuposka PY
linjection d'eau de agua UHXeKyuu 800bl
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BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

SQUERO
Squero DIGITAL
SQ16D0OC” SQ10D00 / DOC”
Copscdad b e Ewecmuocm omos 16 600x400 - GN1/1 10 600x400 - GN1/1
st enre bt acomue oy omaus 80 mm 80 mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 28,5 15,7

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepei neuu LUix/IxB, mm 1091 x938x 1900 937 X827 X121
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mogku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 310 151

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modé| avec systéme de lavage automatique integré
*Modelo con sistema autolimpiante incorporado
*Modens co 8cmpoeHHoli cucmemoti camooyucmiu

SQ06D00 / DOC” $Q04D00 / DOC”
Tray capacity - Capacité des plaques . .
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 6 600x400-GN1/1 4 600x400-GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80 mm 80 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,5 10,5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepel neyu LLix/IxB, mm 937 X821 X 875 937 X821 X715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 116 103

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2




TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOIS SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-260°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g .
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npuzomoeﬂeﬁulz’ 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor ap 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-260°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p G RO AT 2
Cmepmoujynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom *
. . . . ” - [Tpueomossneriue c sakyymHol
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe Hoozued Sous Vi d}el? y
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIbHBIE UMKbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hele 6711000 Ha pasHbIX ypPoBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axderue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN &
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 90 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha3eaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automético de Asmomamuyeckas npoepamma o
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE 8peMA
Cooki Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Luknbl npueomosneHus Ha &
ooking cycles for each program n°4
programme programa KaxoyIo npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBUCION DEL AIRE EN LA PACIPELIEJIEHWE BO3YXA B PAGOYEN
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATTPAB/IEHHbIV PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN . pecriomeL BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrgzrl?r;islzsloadades f:égl:(c;rc,rgeo Wliaeos pecynuposkl 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKH IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- (OEﬂMHEﬂME L)1 YCTAHOBKY IPYT HA o
avec les fours con hornos JPYIA neyeii
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - ; V- COEAMHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . HA ﬂP)l’]fA umad;(ﬁ 1LI0K0B020 4 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix oxnandenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEJVIHEHNE J1/18 YCTAHOBKY APYT HA
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QE)KUM I e 2
0 8bIK/TIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie i -
Da3HbIX A3bIKAX
Unit of temperature: F° or C° Unité qe paraTétrq)ge dela U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypbl
température °F ou °C FooC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V - OCBELLEHWE BcmpoerHoe LED
in the door dans la porte enla puerta 808epyy ocseljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del (ucmema nezkoti o4ucmKu *
system a nettoyer cristal interior BHYMPpeHHe20 cmekna
V-BREAKDROP techmologyfor ~ Latechnologiel-BRISE-GOUTTE V- \VOMIZACION DE GOTASDEAGUA- 7, 1 pucrbineng sogbi
i fytegs tecnologia para una humedad z *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 0181 ONMUMAnbHOL BAIaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep2o3pekmugHoCmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHono2us *
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelti passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control Ség’t{/qtiop nur’ne'rique Regulacion digital de inyeccién Lughposas peaynuposka PY
e l'injection d'eau de agua UHXeKyuu 800bl
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BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

SQUERDO
L, —
Squero MANUAL o |
SQ16M00 / MVO* SQ10M00 / MVO*

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad ban  dejas - Bmecmumocme nomkos

16 600x400 - GN1/1

10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80 mm 80mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 28,5 15,7

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepei neyu LLix/IxB, mm 1091 x 938 x 1900 937 X827 X121
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o °
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku 260°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 310 149

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*2 Speed regulation

*2 Regulation de la vitesse
*2 Regulacion de velocidad
*2 Pezynuposka ckopocmu

SQO06M00 / MVO*

$Q04M00 / MVO*

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos

6 600x400 - GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

50

50

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

400V 3N~/ 230V 3~

400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

10,5

10,5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepel neyu LLix/IxB, mm

937 X 821 X875

937 X821 X715

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

280°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, ke

114
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option

Opcién - OnyuoHanbHo No disponible - HedocmynHo

Not available - Non disponible

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-280°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g .
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npuzomoeﬂeﬁulz’ 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor ap 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-280°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p G RO AT -
Cmepmoujynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom
. . . . ” - [Tpueomossneriue c sakyymHol
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe Hoozued Sous Vi d}el? y
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIbHBIE UMKbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hele 6711000 Ha pasHbIX ypPoBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axderue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN -
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB -
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha3eaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma yucmiu _
program que de nuit nocturna 8 HOYHoe Bpema
Cooki Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Luxnel npuzomossierus Ha Kaxdyro _
ooking cycles for each program
programme programa npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA PACIPELIEJIEHWE BO3YXA B PAGOYEN
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION BI-DI-  V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIN PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN pecriomniet BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP v
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrgzrl?r;islzsloadades f:égl:(c;rc,rgeo Wliaeos pecynuposkl 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKH IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE ﬂﬂﬂv}’( TAHOBKU o
avec les fours con hornos JAPYI HA IPYIA nevel
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - ; V- COEANHEHNE 1719 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . JPyr Iﬂl JPYIA uﬁ(ad)oe LLI0K0B020 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnandenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COELVHEHNE J1/18 YCTAHOBKM APYT
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QE)KUM I e 2
0 8bIK/TIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf Zf{l; f(MMHoe U T -
Unit of temperature: F° or C° Unitcé de poarame’trage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypbl
ure °F ou °C FoC Funu °C
V- LIGHTS Lights integratedinthe  V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas en la V- OCBELLEHWE BcmpoetHoe LED
door la porte puerta 808epuyy ocselljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil (ucmema nezkoti o4ucmKu *
system facile a nettoyer del cristal interior BHYMpeHHe20 Cmekna
V-BREAKDROP techmologyfor ~ Latechnologiel-BRISE-GOUTTE V- \VOMIZACION DE GOTASDEAGUA- 7, 1 pucrbineng sogbi
i fytegs tecnologia para una humedad z *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 0181 ONMUMAnbHOL BAIaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep2o3pekmugHoCmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHono2us -
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelti passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control Ség’t{/qtiop nur’ne'rique Regulg,cién digital de i Lughposas peaynuposka PY
e l'injection d'eau nyeccion de agua UHXeKyuu 800bl
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GAS OVENS LINE

LIGNE FOURS A GAZ - LINEA HORNOS A GAS - IMHEWKA FA30BbIX MEYEN

Santa Croce TOUCH
SC10TCEV | SC10TCCEV" SCO7TCEV | SCO7TCCEV
};‘;‘){a’c‘lgg’gﬂg g‘;f;;‘”gﬁ?cﬁl’gfdﬁbﬂ - 10 600x400 - 10 GN 1/1 7 600x400 -7 GN 1/1
Distani entre bandeja, Paccmonmie ey nomvans 74 mm 74 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 230V 1N 230V 1N

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 03 +19 03 +16
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LUix/JxB, mm 870 X786 X 1079 870 X786 X 879
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o 0
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 300°C 300°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 160 130

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modé| avec systéme de lavage automatique integré
*Modelo con sistema autolimpiante incorporado
*Modenb co cmpoerHoll cucmemoti camooyucmku

SCO5TCEV | SCOSTCCEV"

Tray capacity - Capacité des plaques

(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 5600x400-5GN 171

Distance between tray - Distance entre les plaques

. h ; 74 mm
Distancia entre bandeja - Paccmoaxue mexdy fomkamu

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 230V 1N
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 03 +95
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLix/IxB, mm 870X 786 X719
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 300°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 120

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOIS SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE MTPUTOTOB/TEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsexyuoHHoe npu2omosJiexue 30°C-300°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g g
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccién vapor / conveccion npueomoeneHu’; 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccién al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [pueomosneHue cyxum 8030yxom 30°C-300°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a cceur Coccion Delta T con sonda corazon I;p RL A T 2
¢ mepmouwjynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén ( mepmowyynom *
. . . . iy ' [puzomogneHue c 8axyymHoli
Sous vide cooking (uisine sous vide Coccidn Sous Vide mI; wHonozuei Sous Vi djé y *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELUATIbHBIE UNK]TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux: Mixto multinivel: PazHble 671100 HA Pa3HbIX YPOBHSX:
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-FOTOBKA B HOYHOE BPEMA
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [10LAEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [Tpu2omosieHue ¢ pasHoiM spemerem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe ox1axdeue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTKN &
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 200 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ [lpoepamma: 803moxHOCMb 3aNOMUHAHUA PY
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre e imagen  npo2pammel ¢ Ha3gaHuem U u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automatico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma o
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpemA
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Luknel npuzomosnieHus 0 *
programme programa Ha KaxoyKo Npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBU(ION DEL AIRE EN LA PACIPERENEHWE BO3AYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEH KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION BI-DI-  VI-VENTILADOR REVERSIBLE BIDI- V-ZIBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCHBHbBIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN pecrioe RECCIONAL BEHTUATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse :mim ot G Konuyecmao wazos pezynuposku ckopocmu 3
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKYH PYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE []ﬂﬂv)’( TAHOBKU o
avec les fours con hornos JPYI HA IPYTA neveii
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ; - V- COEANHEHNE 718 YCTAHOBKN
V_. OVERL.A.P CONN E(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SU PERPO?KION . JPyr l-ﬂl JIPYIA uﬁ(adms 1LI0K0B020 -
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix Oxnakdenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION - CONNEXION PAR SUPERPOSITION  VI-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec [€étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAVHEHNE [T YCTAHOBKM APYT o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix HA JIPYTA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito geMM S 2
0 8bIKITI0YEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie TR T *
Ha PasHblX A3bIKaX
Unit of temperature: F*or C° Unitoe’ de pcaramétrage de la températ- U onida:i de medida temperatura fduuu%a u3mepeHus memnepamypol *
ure F ou °C F°oC Funu °C
V- LIGHTS Lights integratedinthe  V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas V - OCBELLEHWE BcmpoerHoe LED .
door la porte en lapuerta 8 08epuy ocselljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNOYEHNE
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
| . Systéme de verre interne facile a Sistema de limpieza fcil Cucmema ne2koll o4ucmKu
nternal glass with easy clean system i | 2
nettoyer del cristal interior BHYMpeHHe20 Cmekna
V- BREAK DROP . V-ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
technology for excellent humidity i te(h"OIOQ’;V'BRI/?SE'GgU,T 1 tecnologia para una humedad aV s L O *
control pour une excellente humidité excelente 151 ONMUMANTBHOU BAXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico TepMOoU30/1UPOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepa03¢phekmusHocms)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHono2us -
External connection for Connexion externe pour 2e sonde Conexidn externa para HapyxHbiti passem ong _
2nd core probe d coeur segunda sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water ijection control Zég’q/qriop nw’nérique Begulqgién digital de Lugpposas pezynuposka PY
e l'injection d'eau inyeccion de agua UHXeKyuu 800b!
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GAS OVENS LINE

LIGNE FOURS A GAZ - LINEA HORNOS A GAS - IMHEWKA FA30BbIX MEYEN

i e
Santa Croce MANUAL
SC10MEV" SCO7MEV”
Tray capacity - Capacité des plaques } }
Capacidad ban  dejas - Bmecmumocms nomkog 10600x400 - TOGN 1/1 7600x400-7 GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 74mm 74mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 230V 1N 230V 1N

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 03 +19 03 +16
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LUix/JxB, mm 870 X786 X 1079 870 X786 X 879
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o 0
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 160 130

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*2 Speed regulation

*2 Regulation de la vitesse
*2 Regulacion de velocidad
*2 Pezynuposka ckopocmu

SCO5MEV*

Tray capacity - Capacité des plaques

(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 5600x400-5GN 171

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 74 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 230V 1N
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 03 +95
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLix/IxB, mm 870X 786 X719
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 280°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 120

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE NPUTOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccién KoHeekyuoHHoe npueomossneHue 30°C-280°C ¢
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién Gttt 30°C-230°C *
KOHBEKYUOHHOE NPU20mos/ieHue
Steaming Vapeur Coccion al vapor lap 35°C-130°C L 4
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpueomossieHue cyxum 8030yxom 30°C-280°C L 4
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon A 2 -
Jenoma T ¢ mepmowynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén Cmepmowynom %
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide i Heomosiexe C 6aKyyMHol -
mexonoaueti Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELUWATIbHBIE UNK]TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hble 671100a HA pasHbIX ypoBHSAX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHUE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [pu2omosieHue ¢ pasHoiM spemerem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automético Asmomamuyeckoe oxnaxdeHue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTKN -
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAS TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB -
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  flpozpamma: 6o3moxHocme 3anomurarus _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npo2pammel ¢ HazeaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic Programme de nettoyage Programa automatico Asmomamuyeckas npoepamma _
cleaning program automatique de nuit de limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpemS
Cooki Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Luknel npueomosneHus _
ooking cycles for each program
programme programa Ha Kaxayto npo2pammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE L'AIR DANS LA D[STRIBU(I()N DEL AIRE EN LA PACIPERENEHNE BO34YXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PAGOYEH KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-ZIBYHATIPABJIEHHBIN
i e Y T BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIV BEHTWIATOP ¢
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse i TR 2
configurables pe2y/uposku ckopocmu
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE ﬂﬂﬂv}’( TAHOBKU o
avec les fours con hornos JIPYI HA JIPYIA neyeii
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ; ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NE(.T ION avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERPO?'QION . JIPYr Hl/ll JIPYIA 4 -
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrapido Venix K08 Wi0K08020 oXTadenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 718 YCTAHOBKW
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYI HA IPYIA paccmoeybix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION with V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 171 YCTAHOBKM
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYI HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLIUN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito gE)KUM PO 2
0 8bIK/TIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie BT ST -
Ha pasHbIX A3bIKAX
Unit of temperature: F° or C° Unitoe’ de pframétrage de la températ- U onida ocl de medida temperatura E()UHuuoa u3MepeHus memnepamypel o
ure °F ou °C FooC Funu °C
Gas reset Réinitialisation gaz Reinicio pardmetros gas (6poc napamempos 2aza ¢
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHWE BcmpoerHoe LED *
in the door dans la porte enla puerta 8 08epuy ocselljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE
USB UsB USB UsB
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil Cucmema nezkoti oyucmku PY
system facile a nettoyer del cristal interior BHYMpeHHe20 cmekna
i - LatechnologieV-BRISE-GourTe. \-ATOMIZACIONDEGOTAS DEAGUA ., 110 pacrapimenine B0
technology for excellent humidity Py tecnologia para una humedad o 2
control pour une excellente humidité excelente 02181 ONMUMAnbHOL BAGXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico TepMOU30/TUPOBAHHAA KOHCMPYKYUSA .
(energy efficiency) (efficacité énergetique) (eficiencia energética) (5Hep2o3¢hhekmusHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter WHeepmopHas mexxonoeus -
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelii passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control Zég’t{/qtiop nur’ne'rique Begulqgién digital de Lughposas peaynuposka PY
e l'injection d'eau inyeccién de agua UHXeKYUU 800bI
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PROVER LINE

PROVER LINE - LIGNE ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES - JIMHEVKA PACCTOEYHbIX LLIKA®OB

DH MH Mo

a
NENIX

o ) )
R
@

Cannaregio

CA7912DH CA7912MH

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours
Modelo apto para horno - Modesio nodxodum 0ns neyu

SGO4TC - SGO6TC - SG10TC

Tray capacity - Capacité des plaques

(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 12600x400 - GN 1/1 12600x400 -GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 7> mm 75 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50/60 Hz 50/60 Hz
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 230 230

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocms, kBm 24 kW 24 kW
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (Lx Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmeper neyu ILx/IxB, mm 792x 893 x706 792x903 x 706
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 62 62

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

CA9308DH CA9308MH

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours
Modelo apto para horno - Modesns nooxodum ons neyu

SQO4TCC - SQ04D00/DOC” - SQ04M00/MVO™ - SQO6TCC - SQ06D00/DOC’
SQ06M00/MVO" - SQ10TCC - SQ10D00/DOC” - SQ10M00/MVO*

Tray capacity - Capacité des plaques

Capacidad bandejas - Buecmumocme siomkos 8600x400 - GN /1 8600x400 -GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - Paccmosrue mexdy nomkamu 75 mm 7> mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 Hz 50/60 Hz
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenrue 230 230

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocms, kBm 24 kW 24 kW
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmeper neyu LLx/IxB, mm 935 x 803 x 867 935x 813 x 867
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 63 63

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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CA9312DH CA9312MH CA9312M0

SQO4TCC - SQ04D00/DOC” - SQ04M00/MVO™ - SQO6TCC - SQ06D00/DOC” - SQO6M0O0/MVO*
SQ10TCC - SQ10D00/DOC” - SQ10M00/MVO*

12 600x400 - GN 1/1 12 600x400 - GN 1/1 12 600x400 - GN 1/1
75 mm 75 mm 75 mm
50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
230 230 230
24 kW 2.4 kW 2.4 kW
935x893 x 706 935x903 x 706 935x903 x 706
60°C 60°C 60°C
65 65 65

CA9308MO0

8 600x400 - GN 1/1

75 mm

50/60Hz

230

24 kW

935x813 x 867

60°C

63
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POVEGLIA hoods

HOTTES POVEGLIA - CAMPANAS POVEGLIA - BbITAMKK POVEGLIA

Venix'new range of innovatively designed La nouvelle gamme de hottes a condensation Venix affiche un

condensing hoods offers attractive styling for

style attrayant pour les installations ouvertes mais aussi une
excellente efficacité. Les hottes POVEGLIA sont dotées d'un

open installations as well as excellent efficiency. systéme de condensation d'air innovant pour éliminer les fu-

POVEGLIA hoods feature an innovative air-

mées et les odeurs, avec des filtres a graisse labyrinthe
facilement amovibles et lavables en lave-vaisselle.

condensing system that eliminates fumes
and odours and comes with easily removable,
dishwasher-compatible, labyrinth grease filters.

Caliiialasial]

H20

Model suitable for oven
Modéle adapté pour fours
Modelo apto para horno Modesns
nooxodum 0718 neyu

SG16TC - SQ16TCC - SQ16D00
SQ16DOC - SQ16MO00 - SQ16MVO

Description - Description
Descripcion - OnucaHue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD
HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE
KOHAEHCALIMOHHAS BbITAXKA V13 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system / Systeme de condensation
Sistema de condensacion / Cucmema koHOeHcayuu

AIR/ AIR / AIRE / BO3[JYX

Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x P x H
Medida exterior AxFxH
HapyxHele pasm. LLx/]xB

1051X991X317mm

Power - Puissance - Potencia - MowHocms

0,3 kw

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tensién / Frecuencia - Hanpaxerue / Yacmoma

230V/1IN- 50/60Hz

Standard equipment 2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

Equipamiento estandar 2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccion
CeputiHas ocHacmka 2 CoeMHbIX U MOIOWUXCA XUPOY/IA8IUBAIOWUX UIbMPA U3 Hepx. CMau 2-x CKOpoCmHoU dgueamerts

H10TCW H10TC H10SQ

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours
Modelo apto para horno Modesns
nooxooum 058 neyu

SQO10TCC - SQ10D00 - SQ10D0C
SQT0MO00 - SQTOMVO - SQO6TCC
SG10TC - SGO6TC - SGO4TC SQ06D00 - SQ06DOC - SQO6MO0
SQO6MVO - SQO4TCC - SQ04D00
$Q04DOC - SQ04MO0 - SQ04MVO

Description - Description
Descripcion - Onucarue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD
HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE
KOHIEHCALMOHHARA BbITAXKKA 13 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system / Systéme de condensation WATER / EAU / AGUA AR/ AIR / AIRE AR/ AIR / AIRE
Sistema de condensacién / Cucmema koHdeHcayuu BOJA BO3/yX BO3/YX
Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L x Px H

Medida exterior AxFxH 792X997X317 mm 792X991X317 mm 937x871x317 mm
HapyxHele pasm. LLx[xB

Power - Puissance - Potencia - MowHocms 0,3 kw 0,3 kW 0,3 kw
Voltage / Frequency - Tension/ Fréquence 230V/ IN- 50/60 Hz 230V/ IN- 50/60 Hz 230V/ IN- 50/60 Hz
Tensién / Frecuencia - Hanpaxerue / Yacmoma

Standard equipment 2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

Equipamiento estandar 2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccion

CeputiHas ocHacmeka 2 CbeMHbIX U MOIOUJUXCA XKUPOYIaBIUBAIOULUX hUIbMPA U3 HEPX. CMAu - 2-x CkopocmHou 08ueamerte
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La nueva linea Venix de campanas de condensacion

de disefo innovador ofrece un estilo atractivo para
instalaciones abiertas, asi como una excelente eficiencia.
Las campanas POVEGLIA cuentan con un innovador sistema
de condensacion de aire para eliminar el humo y olores,

y filtros de grasa laberinticos facilmente desmontables y
lavables en lavavajillas.
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ACCESSORIES}E

Hosas cepus UHHOBAUUOHHO NPOPABOMAHHbIX BbIMAXEK

om Venix c cucmemol KoHOeHcayuu npednazaem
npusnekamesnsHbit 0u3aliH NPU yCmMAaHosKe 8 OMKPbIMbIX
NpoCMpaHcMeax, a makxe 8elco4atiuyto 3¢hehekmusHoOCMe.
Boimaxku POVEGLIA ocHaweHbsl uHHOBAUUOHHOU cucmemou
8030yWHOU KOHOeHcayuu 018 ycmpaHeHusa ucnapeHud u
3anaxos, KOMNAEKMYIOMCA ObICMPOCBLEMHbBIMU, NPUSOOHbIMU
0718 MOUKU 8 NOCYOOMOeYHOU MAliuHe XUpoy/1agnusarwumu
unempamu nabupuHmMHO20 Muna.




Stands

MODEL SUITABLE FOR OVEN - SUPPORT POUR FOURS - SOPORTES PARA HORNOS - [TOZJCTABKA [I/181 [EYEMN

G & .
3 = = i | E—
f T " I -,
e ' |
i s { s ! = =g
¥ reaia ¥ SN , — .- — E———
i P L ; o . » 1
T12Vs T12V T12VL T9VS TV TI9VL
Model suitable for oven
) , SG10TC SG10TC
Modeéle adapté pour fours SGloTC SG1oTC SGOBTC SGO6TC SGO6TC SGOGTC
Modelo apto para horno SGOATC SGO4TC SGO4TC SGO4TC
Modesne nodxodum ons neyu
Load Capacity
Capacité de charge 6 600X400 GN1/1 - - 7 600x400 - GN1/1 - -
Capacidad de carga
Lonycmuman Haepyska

Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas
PaccmosHue mexdy 1omkamu

80

80

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H

785 X 735X 700

785X 735X 700

785 X 735 X 400

785 X 735 X 800

785 X 735 X 800

785X 735 X 300

Medida exterior AxFxH
HapyxHeie pasm. LLx/IxB
Weight / Poids / Peso / Bec 24,6 kg 156 kg 12kg 25kg 22,6 kg 13 kg
e - = . = e ot *
& e+ -— - S 3 1
. | | g ; . ——y
3. N T 1 ¥ e ra—
T12S T12 T12L T9S T9 TIL

Model suitable for oven

SQ06TCC-5Q06D00

SQ06TCC-5Q06D00

SQO7TC-5Q05TC

SQ06D0C-SQ06MO0
SQO6MV0-5Q04TCC
5Q04D00-5Q04D0C
SQ04M00-SQ04MV0

SQO10TCC-5Q10D00
SQ10DOC-5SQ10M00
SQ10MVO

SQO10TCC-5Q10D00
SQ10D0C-5SQ10M00
SQ10MVO

SQOT0TCC-5Q10D00
SQ10D0C-5Q10M00
SQ10MVO

SQ06D0C-SQ06MO0
SQO6MV0-5Q04TCC
5Q04D00-5Q04D0C
SQ04M00-SQ04MV0

5Q07D0O0-5Q07D0C
SQ07M00-5SQ05D00
SQ05D0C-SQ05M00

Modele adapté pour fours
Modelo apto para horno
Modens nodxooum 054 nequ

Load Capacity
Capacité de charge
Capacidad de carga
Llonycmumas Haepyska

6 600x400 - GN1/1 - - 7 600x400 - GN1/1 - -

Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas
PaccmosHue mMexdy Tomkamu

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur LxPx H
Medida exterior AxFxH
HapyxHvle pasm. LLx/]xB

920 X 620 X 700 920 X620 X 700 920 X 620 X 500 920 X 620 X 800 920 X 620 X 800 920 X620 X 300

Weight / Poids / Peso / Bec 24,6 kg 156 kg 15 kg 22,6 kg 12 kg 13 kg
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ACC ESSORIES}E

F: | | i F
: 1 . s—_
T12US ToUS TR16S
—_ e —
Model suitable for oven SG16TC - SQ16TCC 1
Modele adapté pour fours SQ1021DOC SQ0621DOC po"
SQ16D00 - SQ16DOC -
Modelo apto para horno SQ1021M00 Q0621MO0 SQ16M00 - SOT6MVO .
Modese nooxodum ons neyu o
Load Capacity 16 trays 600X400 -
Capacité de charge . ) 16 plaques 600X400 -
Capacidad de carga 6 660x460 - GN2/1 7 660x460 - GN2/1 16 bandejas 600X400 3
Jonycmumas Hagpyska 16 nomkos 600X400 i -
Space between trays : ._:
Espace entre les plaques r £
Distancia entre bandejas 8 80 80mm - 1
PaccmosHue mexdy nomkamu - ‘_5_
Outside dim. WxDxH —
Diam. extérieur L x Px H
Medida ex terior AxFxH 920 X 620 X 700 920 X 620 X 800 755x565x1710 mm
HapyxHvle pasm. LLx/]xB
Weight / Poids / Peso / Bec 24,6 kg 15,6 kg 25kg

Stands GAS LINE

SUPPORTS POUR FOURS A GAZ - SOPORTES PARA HORNOS A GAS - CTOVIKW /119 TA30BbIX MEYEV

- ﬂ -
| 1 ial | \j | 1
TG10S TG10 TGO7S TGO7

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours
Modelo apto para horno
Modene nodxodum 0514 nequ

SC10TCEV - SC10TMEV

SCI0TCEV - SC10TMEV

SCO7TCEV - SCO7TMEV
SCO5TCEV - SCOSTMEV

SCO7TCEV - SCO7TMEV
SCO5TCEV - SCOSTMEV

Load Capacity
Capacité de charge
Capacidad de carga
Lonycmumas Haepyska

6 600X400 - GN1/1

7 600X400 - GN1/1 -

Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas
PaccmosHue mexdy Tomkamu

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur LxPx H

. ; 830x570x 700 830x 570 x 700 830x 570x 850 830x 570 x 850
Medida exterior AxFxH
HapyxHvle pasm. LLx/]xB
Weight / Poids / Peso / Bec 15 kg 10 kg 15 kg 10 kg




Grills & Trays

GRILLES ET PLAQUES - REJILLAS Y BANDEJAS - PELUETKW U TTIPOTUBHU

PG10  600X400 CHROMED GRILL PT10  600X400 PERFORATED 5 CANAL ALUMINIUM TRAY PT12  600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY
GRILLE CHROMEE 600 X 400 PLAQUE EN ALUMINIUM A 5 CANAUX PERFOREE 600 X 400 PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600 X 400
600X400 REJILLA CROMADA 600X400 BANDEJA PERFORADA 5 CANALES DE 600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO
600X400 XPOMUPOBAHHAA PELLIETKA ALUMINIO 600X400 [EPOOPVIPOBAHHbIV AJIIOMVHWEBBIV

600X400 [EPOOPVIPOBAHHbIV AJTIOMVHMEBbIV [1POTUIBEHbD
[POTUBEHb C 5 KAHAJIAMW
re
PT13  600X400 ALUMINIUM TRAY PT14  600X400 TEFLON TRAY PT15  600X400 PERFORATED TEFLON TRAY

PLAQUE EN ALUMINIUM 600 X 400
600X400 BANDEJA DE ALUMINIO
600X400 AJIIOMVHWEBBIV [IPOTVBEHb

PLAQUE EN TEFLON 600 X 400
600X400 BANDEJA DE TEFLON
600X400 TEQ/IOHOBbIV TPOTUBEHb

PLAQUE EN TEFLON PERFOREE 600 X 400
600X400 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON
600X400 TEQJIOHOBbIV NTPOTVIBEHb

TRAY - PLAQUE Cooking time
- Temps de cuisson
BANDEJA - TRAY SG16TC sG10TC 5Go6TC 5G04TC Tiempo de Coccién
Bpemsa npuzomoenerus
PCs - pcs - pcs - wm. MIN/MIN / MIN/ MUH
——— — % 80 50 30 20 18
Lk Y '
PT10 BAGUETTE
—
m [—— 640 400 240 160 14
PT12 CHOUX BUN
el - - & -
g TN Y
?J‘ T 1 7 720 450 270 180 20
PT13 FOCACCIA o
r_ ‘ -:; -
: ‘*@ 240 150 90 60 18
= 4
PT14 CROISSANT
560 350 210 140 12
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. a
Accessories for ovens ACCESSORIES E

v J
ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI AJ1A MEYEN
n" /\ |
CP5  SAN GIORGIO CORE PROBE CP1  SQUERO CORE PROBE CP4  VACUUM CORE PROBE FOR SAN GIORGIO RANGE
SONDE A CCEUR SAN GIORGIO SONDE A CEUR SQUERO SONDE A CEUR POUR CUISSON SOUS VIDE
SONDA CORAZON SAN GIORGIO SONDA CORAZON SQUERO SONDA CORAZON PARA COCCION AL VACIO
TEPMOLLYT SAN SAN GIORGIO TEPMOLLYIT SQUERO TEPMOLLYIT [U1A BAKYYMA

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND (EXCLUDING T12)
R60B KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT (A LEXCLUSION DU T12)
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE (EXCLUIDO T12)
KOMIJIEKT 13 2 KOJIEC C TOPMO3OM 11 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [iJ191 CTOVIKM (3A UCKJTIOYEHVEM T12)

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND T12-T125-T12L
R60B12 KIT2ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT T12-T125-T12L

KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE T12-T12S-T12L

KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM 11 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [J19 CTOMIKW T12-T125-T12L

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROVER
R60P KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVE DE FERMENTATION
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADOR
KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U 2 KOJIEC 6E3 TOPMO3A J1/18 PACCTOEYHOTO LLIKADA

STACKING KIT FOR SAN GIORGIO - KIT D'EMPILAGE POUR SAN GIORGIO
KIT DE APILADO PARA SAN GIORGIO - KOMI/IEKT [IJ18 YCTAHOBKU AIPYI HA IPYIA [IJ1A SAN GIORGIO

STACKING KIT FOR 2 OVENS + SAN GIORGIO HOOD - KIT DEMPILAGE POUR 2 FOURS + HOTTE SAN GIORGIO
SK15 KIT DE APILADO PARA 2 HORNOS + CAMPANA SAN GIORGIO
KOMIIEKT 17159 YCTAHOBKM APYI HA IPYIA 2 [EYEV U BBITAXKKM SAN GIORGIO

STACKING KIT FOR SQUERO - KIT D'EMPILAGE POUR SQUERO - KIT DE APILADO PARA SQUERO
KOMIMNEKT AN1A YCTAHOBKM APYI HA IPYTA 1J13 SQUERO

SK10

SK42
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Accessories for ovens ACCESSORIES E

r
ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI 4191 MEYEN

&%

—aus

W

WS10  WATER SOFTENER CAP WS11  WATER SOFTENER 3.5 WS12  WATER SOFTENER 7.0
PROTECTION DE LADOUCISSEUR D'EAU ADOUCISSEUR D'EAU 3.5 ADOUCISSEUR D'EAU 7.0
TAPA PARA ABLANDADOR DE AGUA ABLANDADOR DE AGUA 3.5 ABLANDADOR DE AGUA 7.0
KPbILLIKA YMATYNTESIA BOJbI YMATYUTE]Ib BOJIbI 3,5 YMAIYUTETIb BOJIbI 7,0

=

WPA WATER PRESSURE ADAPTOR S1 SHOWERKIT S3 WASHING SYSTEM KIT FOR SQUERO RANGE
ADAPTATEUR DE PRESSION D'EAU KIT DOUCHETTE KIT SYSTEME DE NETTOYAGE
ADAPTADOR DE PRESION DE AGUA KIT DUCHA KIT SISTEMA DE LAVADO
PETYJIATOP IABJIEHVA BOJIbI KOMIJIEKT [/19 ONOJIACKMBAHWA KOMIJIEKT [IPOMbIBOYHOW CUCTEMbI
= |

DT1 DETERGENT 750 ML. DT2 DETERGENT 6 KG. DT4 DETERGENT 10 KG.
DETERGENT 750 ML DETERGENT 6 KG DETERGENT 10KG
DETERGENTE 750 ML DETERGENTE 6 KG DETERGENTE 10 KG
MOIOLLEE CPE[ICTBO 750 MJ1 MOIOLLEE CPEJJICTBO 6 KI' MOIOUJEE CPE/ICTBO 10 KT

VENIX declines all responsibility for inaccuracies in this catalogue and reserves the right to make appropriate changes to the product.
VENIX décline toute responsabilité quant a déventuelles inexactitudes dans ce catalogue et se réserve le droit d'apporter les modifications nécessaires aux produits.
VENIX no se considera responsable de posibles imprecisiones en este catdlogo y se reserva el derecho a realizar los cambios que considere apropiados en el producto.

VENIX He Hecem HUKaxkol omeemcmeeHHOCMU 3a HemouYHsle CBEOEHUS, KOMOpble MO2ym CO0epXambCsa 8 HACMOAWEM KAMAo2e, U 0Cmasssem 3a cobol Npaso Ha eHeceHue
HeobX00UMbIX UsMeHeHUU 8 NPOOYKUUIO
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31023 Castelminio di Resana (TV) - ITALY

P +39(0) 423 420477 / +39 (0) 423 723 608
F +39 (0) 423 492 307

e-mail: info@venix.it
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